i) Sociedad Peruana de Gastronomia

Ayer 21 de septiembre 2007 se realiz6 una nutrida conferencia de prensa para
lanzar APEGA, Sociedad Peruana de Gastronomia que surge con el proposito
de rescatar nuestras tradiciones culinarias, investigar y desarrollar nuevos
productos para utilizarlos en la cocina, fomentar la practica de una cultura de la
excelencia y promover la marca PerU para exportar nuestra gastronomia a
todos los confines del mundo. “El Peru tiene cinco mil variedades de papa y
ninguna Denominacién de Origen”, sefiald6 Gastdn Acurio. También recalco la
necesidad de potenciar las cocinas regionales como parte de un patrimonio
cultural que se legard a las nuevas generaciones. Anuncié que el 2008 se
realizara el primer Gran Concurso de Cocinay se inaugurara la primera
escuela piloto que capacitara a los jovenes lambayecanos de escasos recursos
econdmicos en las diferentes areas del quehacer culinario.

La ministra de Comercio e Industria Mercedes Arédoz, resalté el cambio de
actitud del peruano que siente orgullo por su cocina lo que refuerza su
identidad y sentido de pertenencia. “La gastronomia se viene constituyendo en
fuente de atraccion del turismo y motor del desarrollo”, dijo al tiempo que
expresd su apoyo al Patronato por la Gastronomia y los productos del Pera y
saludo el surgimiento de APEGA como un socio estratégico para el desarrollo
del turismo nacional.

Yehude Simon, Presidente del Gobierno Regional de Lambayeque y uno de los
gue apoya con mas entusiasmo el tema de la gastronomia, sefialé que
gastronomia significa “identidad y turismo” y como tal se debe manejar como
una estrategia de desarrollo del turismo, la cultura y la economia de la region.
Anunci6é que para la segunda semana de febrero se desarrollara la “Semana de
la amistad y la cultural”, premiando con el Loche de Oro a los que destaguen
en el rubro.
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